
15.00
Zakończenie szkolenia, obiad

14.30 – 15.00
Dyskusja, wymiana doświadczeń, pytania

13.45 – 14.30
Jak promować i sprzedawać własne produkty
(konkursy, kiermasze, wydarzenia)

12.45 – 13.45
Jak wyszukiwać i identyfikować produkty tradycyjne
ze swojego regionu, jak zgłosić produkt na krajową
Listę Produktów Tradycyjnych

12.30 – 12.45
Przerwa kawowa

Szkolenie
Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi 
wraz z Wielkopolskim Ośrodkiem  Doradztwa 
Rolniczego w Poznaniu zapraszają na

POŚWIĘCONE TRADYCYJNEJ 

KUCHNI REGIONALNEJ 

ORAZ JEJ WYKORZYSTANIU 

W DZIAŁALNOŚCI KGW
Powiatowy Zespół Doradztwa 
Rolniczego nr 2 z siedzibą w Sielinku
ul. Parkowa 2, 64-330 Opalenica
program:

10.00 – 10.30
Przywitanie uczestników szkolenia

10.30 – 11.45
Dziedzictwo kulturowe i kulinarne ważnym 
elementem tożsamości KGW

11.45 – 12.30
Żywność wysokiej jakości a produkty regionalne i 
tradycyjne. Unijne i 
krajowe oznaczenia jakości żywności


